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Tudtad, hogy mar a honfoglalé magyarok is ismerték a sort?
Persze, amit Arpad és tarsai ittak, nem hasonlitott igazéan a ma
sorkeént ismert italra. Az 6smagyarok itala a boza volt, amit
koles, arpa és késdbb kukorica erjesztésével nyertek. A boza
nem magyar talalmany volt, valészintileg a torokoktél
tanulhattuk meg annak készitését.

Nem véletlen nevezzik néha a sort folyékony kenyérnek is,
ugyanis a kunok sore a kenyérsutés mellekterméke volt. Az | 6si
recept” szerint a gabonamagokat — koles, arpa, buza —
megOrolték, viz és kovasz segitségével pedig kenyeret
készitettek, de ugy, hogy mig a kulseje mar megsult, a belseje
még nyers maradt. Ezt a kenyeret megtorték, beletették egy
vizes edénybe, és az par nap alatt megerjedt. igy sziiletett az
az enyhén savanykas, alacsony alkoholtartalmu ital, amit ma
Jkun serként” emlitenek a torténészek.




Az egyik elsd irasos emlékink a magyar sorfézéesrdl eqy, a
Pannonhalmi Apatsagban érzdétt oklevel, 1086-bol. Itt emlitenek
eqgy bizonyos Komldaszd volgyet, ami arra utal, hogy itt mar
szakertelemmel, nagyban termelték a komlat, amit ekkora
mennyiségben csak sdrkeszitéshez hasznalhattak.

Azonban a sdr nemcsak a kolostorok kivaltsaga volt, itthon mar
a tatarnjaras eldtt létezett a nepi serfézés is. Az 1300-as
években a varosi dobos kialtotta ki, ki az, aki jogosult a
sorfézésre, az ugyanis szokasjog volt. A szerencses varosi
polgarok pedig a hazuk elkulonitett részeében, sajat arpajukbdl
fézhettek sort. A sorfézd a hazara cegert, a varos cimerét és
egy, az aljan lelogo fabdl esztergalyozott, kekre festett golyot
fliggeszthetett ki. Ez azt jelképezte, hogy a boldog serfézd
befizette a ,sdrgarast”.

A sort uralkoddink sem vetették meg, az
Anjouk €s a Hunyadiak koraban mar igen

népszerl italnak szamitott.

A Ddbrentel téren sorfézd haz merte a mennyei ned(t, de a
Pesti Sorfézéhaz mar a tordk hodolisag eldtt is fogadta a
szomjas vendegeket — erre emlékeztet a mai Sorhaz utca is.

Az 1600-as évek tajan mar jovedelmezd iparagga valt a
sorfézés, nem csoda, hogy sorra nyiltak a sorfézdék
varosokban, udvarhazakban és varakban i1s. A foldesurak
udvarhazal kdzott kialakult a versenges, igy a sorfézé mesterek
szerepe is felértekelGdott.

Innen mar csak egy |épés az elsd nagylizemi sorfozdeéig, amit
Il. Rakoczi Ferenc alapitott 1701-ben Oraljafan, és a szazad
legnagyobb hazai sorfdézd Uzeme volt.

A sorfézes a 19. szazadban koltdzott be a gyarakba, 1844-ben
pedig megnyitott az elsd nagyobb sdrgyar is. Ezt a sGrgyarat
a sorfézd mesterseget Bajororszagban kitanult Scmidt Péter
alapitott Kéérfoldén, azaz a mai Kébanyan. A vallalkozas hamar
beindult, egy évtized mulva mar ot gyar is fézott sért Pesten.
Nem csoda, hogy erre Anton Dreher, a Klein Schwechat-i
sorgyar tulajdonosa is felfigyelt, aki 1862-ben vasarolta meg a
Kdbanyai Serhaz Tarsasagot, amit atkereszteliek a Dreher
Antal Serfézdéje Kobanyan névre.

Ezzel parhuzamosan egyre népszeribbé valt a kesernyés,
habzé ital, amiben a szdl6tdkeket tizedeld filexérajarvany is
komoly szerepet jatszott. Ez a betegség elpusztitotta a Buda
vidéken talalhatod szoldtdkek nagy részet. A bor aranak
emelkedése pedig nagyban eldsegitette a str nepszertisegét.



Hamarosan az egész orszagot lefedték a nagy

sérgyarak.

1892-ben nyilt meg a sdrgyar Nagykanizsan, s ebben az
évben kezdte ontani a sort a Kébanyai Polgari Serf6zé Rt. is.
1895-181 féznek sort Sopronban, 1910-ben a Haggenmacher
Kobanyai és Budafoki Sorgyarak, mig 1912-ben a Fovarosi
Serfozde nyitotta meg kapuit.

Az | vilaghabora a soriparnak sem kedvezett. Trianon utan a
magyar lakossag szama kevesebb mint a felére csokkent.
Ugyanakkor megmaradt a szdldtermé terlletek nagy resze,
oriasi borkészletek maradtak az orszagban, ami azt jelentette,
hogy iIsmét olcson lehetett bort inni. Ennek kdvetkezteben
csOkkent a sorfogyasztas. Eqgyesilt a harom legnagyobb
kébanyai sorfézde, vidéken pedig Pécsett, Nagykanizsan es
Sopronban maradtak talpon a sérgyarak.

Al vilaghaboru utan, 194a-ban allamositottak a sdrgyarakat,
majd egyetlen cégbe, Magyar Orszagos Soripari Vallalat
néven vontak dssze dket. Ekkoriban az éves sértermelés 3
millio hektoliter volt hazankban, ami joval kevesebb volt, mint a
kereslet, azaz nyaranta nagyon sokan maradtak sér nelkil. ..

A vallalat végul 1971-ben szlnt meg, a sdrgyarakbdl negy kulon
ceq sziletett, amelyek trosztbe tomaoraltek. Mindekodzben, hogy
megoldjak az allandoé sdrhiany problemajat 0j sorgyarak is
épuletek: a Borsod-Abaudj-Zemplén megyei Béecsdn, Martflin és
Komaromban.

Ezzel lassan megérkezunk napjainkig: az 1990-es évek fontos
valtozasainak egyike, hogy privatizaltak a sorgyarakat, emellett
pedig rengeteq kisizemi fézde nyilt. Jelenleg a magyar piac
90%-at harom vallalat birtokolja, a Molson Coors (Borsodi
Sorgyar), az Asahi Breweries Europe Ltd (Dreher Sérgyar) és
a Heineken (Soproni és Martfiii sdrgyarak). Es bar a magas
jovedeki adok miatt a 90-es evekben nyitott Kistizemi sorfdzdek
nagy része vegul bezart, napjainkban ismét a kisizemi,
kézmuves sordk forradalmat &ljuk. A vilagos lager sorok mellett
eqgyre tobb, kilonleges itallal talalkozhatunk a boltokban és a
kocsmakban. Ezek készitése mar nem csak a kezmives fézdek
kivaltsaga, eleg ha csak az elso nagyuzemi IPA-ra, a Soproni
Ovatos Duhajra gondolunk.

Az idéutazasunk végen megallapithatjuk, hogy nemcsak a
hazai borokra, de a sordkre is buszkeék lehetiink, a
magyarorszagi sorfézes eldtt minden bizonnyal féenyes jovo all.

Forras:
http://www.szeretlekmagyaro
rszag.hu/kis-magyar-
sortortenet-az-arpad-kortol-
az-ovatos-duhajig/
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* A sor arpamalatabol vagy enzimes ut
Iebontott arpabdl, buzabadl, kukoricab

| '&Ve nyagokbol vizzel cefrézett,
sorelesztovel erjesztett ‘




* Sziik értelmezesben a sor ketsoros vagy

hatsoros arpamalatabol vagy ,e‘rjzim#-ton
lebontott arpabdl, komlo izesitésselfkészitett

vizzel cefrézett, sorélesztovel erjesztett




%%;& Izesitéanyagai lehetnek " ™% ™

* a gydmbeér, a rozmaring, a mirtusz, kulonféle
flszerek. A szamtalan alap- és izesitbanyag a
sOr szinte szamba vehetetlen valasztékat adja:
diétas sor, tapsor, buzasodr, malatasor,
gyombeérsor, mézsor stb.
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A buzasor jellegzetesen vilagos, gyengén komlézott, nagy szénsavtartalmo ital. Sokan
citrommal isszak hogy édeskés izét ellensulyozzak Ez a palack szdrt valtozatot
tartalmaz, hibatlanul attetszé a benne lévd nemes folyadék A Miller Genuine Draft
aranyszind lager tipusu sér malata-aromaval és -izzel rendelkezik



A szliretlen malatasor egy igazi
vitaminbomba

A Rotburger csaladi latvanyfézdében Pilisvorosvarom az a plane, hogy a
kortyold egy livegfalon keresztiil Iathatja, hogyan késziilt az a nedd, amit
éppen markol. A szliretlen malatasor frissen az igazi, és itt frissebb mar
nem is lehetne, hiszen a pulttol mindossze hat méternyire gyartjak.

) b %

277 BN
http://divany.hu/spicc/2011/10/02/a_szuretlen_malatasor_igazi_vitaminbomba_latv
anyfozdeben_jartunk/



A sOr osszetevoi

koziil a legfontosabb az extraktanyag-tartalom, a keserlanyag-
tartalom, az etil-alkohol és a szénsav.

A sor nem illékony alkotorészeinek 6sszességét eredeti
extrakttartalomnak nevezik. Az extraktanyagok alapvetden a
malatabdl szarmaztathatok, ilyen anyagok a maltoz és a dextroz,
valamint a fehérjék és a fehérjelebontasi termékek.

A malatabol szarmaznak a sor biologiailag értékes anyagai, mint az
E-, B,-, B,-, Bs-vitaminok, a foszfor, a kalcium, a kalium, a natrium,
valamint az anyagcserét serkenté hormonok.

A keserii izanyagok a komlébol szarmaznak. Novelik az étvagyat,
serkentik az emésztést, fokozzak a szervezet ellenallé képességeét,
idegnyugtato, altatd hatasuak. Vizhajto anyagai a vese m(ikodését
el6nyodsen befolyasoljak.

Az etil-alkohol sorfajtanként valtozik, altalaban a sor
alkoholtartalma 0,5-8 v/v %.

Szén-dioxid-tartalmuk altalaban 0,2-0,4 %.



A sor eléallitasahoz hasznalt anyagok
— Viz
— Sorélesztok: felsd és alsoerjesztésiek

— Malata: a gabonat el6szor aztatjak, majd
csiraztatjak. A csiraban a diasztaz és a proteinaz
enzimek a gabona anyagaibol cukrot és fehérjét
hoznak |étre. A kicsirazott gabonat gyorsan
megszaritjak, a kapott termék a malata.

— Komlo, egyéb izanyagok: a komloban lévo keseri
izanyagok a humulon és a lupulon.

— Potanyagok: a sorlé szarazanyag-tartalmanak
legfeljebb 30 %-a szarmazhat potanyagbdl, amelyek
lehetnek: sorarpa, kukoricabrlemény, csiratlanitott
rizs.
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A sorgyartas muveleti |épései

e Sorfézeés
— Malataorlés
— Cefrézeés
— Cefreszires
— Komloforralas

e Asorlé erjesztése
— A sorlé kezelése
— FGerjesztés
— Utoderjesztés
* A sor fejtése
— Sz(rés, stabilizalas
— Paszt6rbzés
— Uvegbe, dobozba, horddba téltés



* A sorgyarak tobbféle mindségben készitik a
sort. A termék megnevezéseben fel kell
tiintetni a sor szot és a szinére utalo kifejezést.

Vilagos 5or

Havas inapfenytol védett| helyen| tarplando!




* Legelterjedtebb a s6rok szin alapjan torténd
megkildonboztetése. Kedveltek a vilagos — mas
néven — pilseni sorok, a barna — mas néven —
bajor sorok és a fehér, vagyis buzasorok.

——




A felsOerjesztésa mézszoke szind buzasorok legkevesebb 50%-ban buzamala-
tabol készdlnek A LéwenWeisse toltés utan a palackban tovabb erjed, igy nyeri el
enyhén malatas-vanilias aromajat. & Muinchener Kindl Weissbier szlretlen, zavaros
buzasér kevés malatas aromaval. Elénk édes maléta és enyhén gyimélcsos ize van.



Az alséerjesztésa baksorok szine az aranytol a sététbarnaig terjed. Finoman
komlézott, tébb mint & V/V% alkoholtartalmu sér. Egyik legismertebb kilféldi marka a
belga Leffe (sotét apatsagi ale-tipusu sér), és a holland Amstel Bock (rubinvérss, édes

iz témér baksér), az itthoniak kézdl a Dreher (sététbarna, lager tipusu, enyhén édes)
baksér.




A sor fajtai

A soroknél erjesztési modnak megfeleléen
,ale”, vagyis felsOGerjesztés(,

Jlager”, vagyis alséerjesztésd,

spontan erjedésd,

kevert erjesztés(, valamint

gOzsor tipust kilonitenek el.

Az also erjesztésd mas néven lager tipusu sorok
az 1840-es évektdl terjedtek el és oly mértékben
egyeduralkodokka valtak, hogy mara a vilag
sorfogyasztasanak kb. 90 %-a ebbdl a
kategoriabol kerul ki.



A valtozatos szind, alkoholtartalmu és csormagolasu sérék eldallitasa térténhet spontan
erjesztéssel {vadon éld élesztdtorzsekkel), alsé erjesztéssel (az élesztdtérzs a hordd
aljara szall le az erjesztés soran) és felsd erjesztéssel {az éleszté a felszinen
helyezkedik el a horddban, habot képezve az erjesztés sordn).




Az ale tipusnal

e az erjesztési modnak megfelel6en az éleszto
sok mellektermeke a sorben marad, ettdl izuk
olajos, bizonyos fajtaknal gylimolcsos. A
legrégibb technologia, az erjesztés soran az
elesztd a sorlé feluletén lebeg.

e Ale, Apatsagi sorok, Pilsener, Mild, Mils Stout,
Oatmeal Stout, Pale Ale, Parter, Scotch Ale,
Saison, Weizen Weiss
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Corsendonk Agnus Dei

7,5% apatsag vilagos dubbel
“Yan Steenberge Sorfozde (1784 ), Ertvelde, Kelet-Flandria

Ha a borhoz hasonldoan lehet egy sorben "finesse"-rdl,
azaz igenyes finomsagrdl beszélni, akkor az ebben a
sdrben benne van. Illata eldszdr muskotalyos, amelyhez
kesobb alma es mustillat 1s tarsul. Izét nehez
meghatarozni, mert diszkret flszeressege mely, de nem
tolakodo komplexitast rejt magaban. & mustos jelleg
vegeg erezhetd, amely a korty vegen egy selymes,
konyakra emlékeztetd utdizben simul Gssze. Bar a sor
latinul az "Isten baranya" nevet viseli, egy egyszerlbb,
illatos baranycsulok vagy baranysult mellett is képes
meglepetéseket szerezni,

Ar: (0,33 1) 890 Ft

I3 Tetszik

http://www.patermarcus.hu/level3.p
hp?pg_id=6&ma_id=46&pr_id=61
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BREWING COMPANy







Osszetevok: .

ivoviz, bécsi, karamell
miincheni, csokolddé és festd
malatik, komlo, éleszté \
felhasznalasaval

A sor Rizmaj \

Jozsef és .‘_'

Takacs Péter inﬁ—/ “i \
o

egyuttmii-

kodésének

gyumolcse.

Gyarto:

Rizmajer és Tarsa Kft.

1212 Budapest, Szebeni u. 16.
www.rizmajersor.hu
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CSEPEL
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A lager vagy aszok tipus
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Filzeni sir

Alsterjesztési sar, eredetileq a cseh Plzen varosaban keszolt, erds szensavtartalommal es sok
komlaval, manapsag mar vilagszerte ismert és kizkedwvelt

A pilseni tipusd sdrdk megjeldleseben benne kell lennie a sdrgyar nevenek, vagy eqy fantazianevnek,
amibdl kiderdl, hogy nem Plzen-hil szarmazik. Leghiresebb pilzeni sar a Filsner Urguell.

Aszoksdr

ewet a pince hordotartd aszokgerendajardl kapta, aminek a neve Auszug, ebhil lett az aszok
kifejezes. A 18, szazadban az alsoerjesztes(d sordk dsszefoglald neve Lager sdrdk volt, mert ezeket
mar raktarozni is lehetett. Ausztriaban a Lagerbier-t Dreher Antal fejlesztette ki

Hires markalk: Amstel Lager, Staropramen, Sopront Aszok,

Ealsdr, dupla balksdr

Leginkabb Memetorszaghan gyartott arpamalatabol késziolt, magas alkoholtartalmu, alsoerjesztesil
sdr. Magyarorszagon 1850-ben keszitettek eldszar ilyet, tabbryire kora tavasszal es dsszel keszitik,
A0-40%-al tadhh malatawval.

k.orabban kizaralag satet szind sdrdk leteztek ebbdl a tipushol, manapsag azonban egyre gyakoribb a
vilagos fajtaja is. Ez egy szezonalis sdrtipus, vannak olvanok is, amiket rendezvenyekre,
unnepsegekre keszitenek.

Legismertebb markak: Dreher Bak, Josefibock, Kaiser Festhock, Operator.

Dupla baksdrt Olaszorszaghol Minchenbe erkezett szerzetesek keszitettek eldszdr | ez volt a
Salvator. Jellemzien bajor sdrgyarak keszitik. Markal: Animator, Maximator, Fortunator, Fostmeister.

Forras: http://pivo.blog.hu/2010/03/12/legismertebb_sorfajtak_elso_resz



Spontan erjedési tipus

* Jellegzetesen Belgiumban, a Senne volgyének
nyugati részén készll. Az erjesztest vadon él6
és csaleitt el6forduld élesztotorzsek vegzik.

 Lambic, Gueuze, Kriek, Framboise, Faro
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Kevert erjesztésti sorok

* Hibrid, kulénleges eljarassal készulo
sorok, amelyekben keveredik az also és
a fels6 erjesztésd sorok készitesének
egy-egy eleme

llyen példaul a buzasor, amely
eredetileg fels6erjesztésu sorfajta, de
néha a jobb érés erdekében
alsoerjesztésu élesztot is adnak hozza.

A német eredetl Kdlsch, amely az
alacsony tarolasi h6meérsékletben tér el
a szokasos felsoerjesztes( soroktol.




Paulaner Hefe-Weissbier

Sziiretlen élesztés biizasor élénken, bizsergéen habzé, csodalatosan frissits,
& rendkiviili minéségének és markans jellegének kdszonhetéen. Fogyasztasa
egyediilallé élményt jelent. Ajanljuk: kdnnyd ételekhez, salatakhoz és minden
D citrommal finomitott eételhez. (Alc. 5.5 %)

0,3314. 0514, 05Idob. Slparty 30IKEG

Paulaner Hefe-Weissbier Dunkel

* Ami az ellendllhatatlan vilagos bizascrtsl megkiilonbszteti, az a nagyobb
mennyiségben jelen lévé sotét blizamalata, amit specidlis eljarassal nyernek.
| Ez kalesonzi a gesztenye szint, friss és erételjes aromat, ami az éralt

malatara emlékeztet. (Alc. 5,3 %)

0,331d. 051d.  051deb. Slparty 301KEG




Az USA-ban alakult ki, also A g(’jzsar
erjesztéssel készul, de a
felsO erjesztésl sorokre
jellemz6 hémeérseékleten,
azaz kozel
szobahdmérsékleten (16-
21 °C) erjesztik.

* Nyitott fakadakban
erjesztettek - ettdl
hevesen szénsavassa valt,
és a hab felett
millidszamra pattogd
szendioxid-buborékok
néztek ki ugy, mintha
g0z06logne az erjesztokad.
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1azasi hely: Belgium
: 'UQUID GOLD KFT.




FUstolt sor

e fUstds aromajukat, izuket a
kemenceében szaritott
arpamalatatol kapjak.




Ale

A britek sdre, felsderjesztesi, jellegzetes gylmdlcsds izhatasa a dominans es rengeteq valtozata wan
szinhen, izhen és erdsseghen is.

A7 Ale sdrdk alkohaoltartalma 4-6%, keves szénhidrattal s kisebb habképzidesszel keszilnek, ennyi
az, ami altalanossaghan elmondhato, ezen kivll minden sorgyar a sajat receptje szennt kesziti, es
ezek rendesen kildnbdznek iz egymastol.

Yannak alyanok, amik keves komloval keszilnek, ezek a Milde Ale-ek &5 vannak a Eitter Ale tipusi
strdk, amiben nagyon magas a komlotartalom. Tovabhi altipus lehet a Pale Ale, ami vilagos szind és
a harna szind Brown Ale.

Sout

Sdtetbarna, majdnem fekete, felsderjesztesi sorfajta, a stout sz0
jelentese: erfs. 7-10% malata felhasznalasaval, neha karamell-malata
hozzaadasaval keszll, magasnak szamitd komloadaggal.

Eogves Stout fajtak keszitesehez a malatan kivil parkalt arpat es
pelhesitett arpat is adnak. Eldbhbitdl a kapja a =dr kildnleges, intenziv
izet.

Forter

A Stout elddie, eredetileg 1730-ban talaltak fel, nevet a portasok utan
kapta. A London melletti Shoredith nevil kisvaroshal szarmazik, majd begylrlzatt rorszagha es az
irek nemzeti italava valt. Szine sdtet, alkoholtartalma magas, aszokolasi ideje akar egy v is lehet.

Z7inét a belekevert cukaor, keseril izét pedig az Oardm adja. & Forter egy nagy extrakitartalmo, 18%-0s
sdr, melyet 7-10% malataval es 600-700 g/hl komloadag felhasznalasaval keszitenek.

Trappista sdr

Belgiumban s Hollandiaban a trappista szerzetesrendek altal eldallitott sarfajta. A B-9%
alkoholtartalommal bird sdrdk szine bronz, esetleq satétharna.

Letezilk erzehb es kinmyebh valtozata, utdbhit a mindennapokban, eldbhit onnepeken isszak.

Forras: http://pivo.blog.hu/2010/04/02/legismertebb_sorfajtak_masodik_reszt#tmore1887592



Belle-\Vue Kriek

Ez egy belga gylimdlcssor, méghozza meggyes izben. Elso pillantasra
nezhetnenk akar pezsgonek is, de szerencsére nem az. Egy edeskes,
magas gylmaolcstartalmu, 5,2%-os ital.

Es ha mar hallottatok réla, akkor nem véletlen, hiszen itthon is kaphato
mar tobb éve. Igaz, kb. 400 Ft-ot is elkérnek érte.

De ezért a sorért megeéri.

Audacious Apricot Ale

Amerikai, Washingtonban gyartott, kajszi izli sor.

Egyebkeént eloszor Apricot Weizen-nek keresztelték el, majd késobb lett csak
Audicious Apricot Ale. Sotéet narancsszinben pompazik, edeskes izl, 5,1%-o0s
sor. Bar a beszamolok szerint nem egy nagy durranas...

De mindenképp egy ujabb jo gylmdlcs, amibél sor kesziilt.

Forras: http://pivo.blog.hu/2010/04/05/b§t_of_gyumolcsspr -



C [O pivobloghu/2010/04/12/egy_sor_egy_evben_egy_nap
Egy sor — egy évben - egy nap

Cimkeék: sér dark beer lord egynap pivo

Ha mar a kiilonlegességeket kedvelitek a blogon, most egy igazi specialitas
kovetkezik. Léteznek olyan sorok, amelyeket csak évente egyszer, egy nap lehet
megvasarolni. Mondani sem kell, hogy ezek kuriozumok, és mekkora tiillekedés megy
egy-egy palack sdrert.

A mostani sor, amit bemutatunk, az szintén ilyen: A indianai Three
Floyds sorgyar Dark Lord nevil sore. Ezt a stout tipusu sort csakis
es kizarolag aprilis 24-én lehet megvenni az ugynevezett "Dark
Lord Day"-en, de ekkor is csak a szerencsések juthatnak hozza.

A Kklilféldi oldalakon eloszerettel hasznaljak a ,most brutal” jelzot a
sdrre, hiszen 15 %-o0s és 700 kaloria van egy liveghen. Tobbek
kozott a vanilia és az espresso iz dominal - a tobbi kivalo
alapanyag mellett - egy korty Dark Lord-ban. Egyébkent a gyar
sem akarki, elég csak annyit hozzatenni, hogy a ratebeer.com a 2010-es év legjobb
sorgyartdjanak nevezte a céget.




A szezon soros meglepetése
az uj Soproni IPA

Forras:
http://www.orig
o.hu/tafelspicc/k
ozelet/20170321
-soproni-ipa-
ovatos-
duhaj.html



A sor minoségi meghatarozoi




A sorok osztalyozasa

e Szine szerint
— Vilagos (pilseni tipusu)
— Barna (miincheni, bajor tipusu)
* Eredeti extrakt-tartalom szerint
— Kommersz (12 Balling fok alatt)
— Minodségi (12 Balling foktol)
* Toltés szerint
— Hordos
— Palackozott (dobozos)
e Pasztorozott
* Pasztorozetlen



e A sorok alkoholtartalma viszonylag alacsony,
ezért még a pasztorozott sor is romlékony.
Fenytol védo, sotet iivegben hozhatdk
forgalomba. A sorostivegek szine szerte a
vilagon barna vagy zo6ld. Fel kell tiintetni a
mindseg megtartasahoz szukséges tarolasi
feltéeteleket.



A Kvasz nem sor!

A Kvasz torténete

A kvasz egy erjesztett gabonaital, elsé sorban rozsbol
erjesztik. Elsé névleges emlitései Vlagyimir kijevi fejedelem
kronikaibol szarmaznak. Oroszorszagban |. (Nagy) Péter car
uralkodasa alatt valt népszert italla a tarsadalom minden
rétegében. A XVII. sz - ban foleg a tarsadalom alacsonyabb
osztalyaiba tartozok fogyasztottak. Az, hogy tébb kvaszt ittak,
mint vizet valojaban jotékony hatassal volt a szervezetikre.
Régen a legtobb szlav nyelvii orszagban fogyasztottak és
szinte minden varosban voltak utcai arusok. Kinaban is
népszeru azokban a tartomanyokban, amelyekre nagyobb
hatast gyakorolt az orosz kultura. Oroszorszagban nemzeti
italnak szamit, mivel elenyészé alkoholtartalma miatt a
gyerekek is fogyaszthatjak.




Erdekesség, hogy 989-ben a kijevi Nagy Herceg a keresztény
vallas felvételekor elrendelte, hogy a népnek osszanak
kenyeret, mézet és kvaszt. 1891-ben a tudosok felfedezték,
hogy a tifuszt és a kolerat okozé baktériumok 20 perccel

FEHER

\q' KV A SZ | azutan, hogy érintkezésbe Iéptek a kvasszal, elpusztultak. A

}i “;‘“’f“’;j%f ‘[ Szovjetunié szétesése utan a fogyasztasa visszaesett, mivel
& a piacra bet6ré coca-cola és pepsi hatalmas ujdonsagnak

szamitottak, igy rovidebb iddre visszaszoritottak a kvaszt a
piacrol. Az egészségtelen cukros italoknak azonban nem sok
jotékony hatasa volt a szervezetre, igy a kvasz fogyasztas
hamarosan ujra emelkedni kezdett. Sokan probaltak hasonlo
itallal helyettesiteni, de ezek ugyszint csak édesitdészerekbdl
alltak. Hamar rajottek a nagyvallalatok, hogy csak ugy
képesek megmaradni a piacon, hogy hagyomanyos kvasz
gyartoktol vasarolnak.
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Alkoholtartalom szerint lehet

Alkoholmentes (az alkoholtartalma legfeljebb
0,5 V/V%)

Alkoholszegeény (az alkoholtartalma 0,5-1,5
V/V%)

Normal (az alkoholtartalma 1,5-8,0 V/V%)

Nagy alkoholtartalmu (az alkoholtartalma
tobb, mint 8,0 V/V%)



Hogyan keészul az alkoholmentes sor?

e http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egesz
seg es gasztronomia/cikkek/hogyan keszul a
z alkoholmentes sor/20150723110254



http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/hogyan_keszul_az_alkoholmentes_sor/20150723110254
http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/hogyan_keszul_az_alkoholmentes_sor/20150723110254
http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/hogyan_keszul_az_alkoholmentes_sor/20150723110254

Termék informaciok

Egy természetes, citrom izl iditd, amely mentes a mesterséges adalékanyagoktdl, izesitdktdl, és szinezékektdl. Visszazarhatd
csomagolasanak készdénhetéen barhol, barmikor fogyaszthatod. Vidd magaddal, és élvezd a gyimélcsok frissitd izet!

Tovabbi leiras

A Fenntarthatésagi jelentés elérhetd a heinekenhungaria.hu/fenntarthato-fejlodes linken.
Citromos alkoholmentes sérital

Egyéb informaciok

A fatyolossagot, valamint az esetleges lerakodast az italban talalhato gylimdlcslé okozzal

Osszetevok

Citrom ital 56% (viz, fruktoz, citromlé, narancsle sUritménybdl, citromsav, stabilizaldszerek: gumiarabikum, glicerin-észterek természetes
gyantabdl, szentjanoskenyermag-liszt, termeészetes aroma, antioxidans: aszkorbinsavy, citromfl kivonat), Szén-dioxid, Alkoholmentes
vilagos sér 44% (viz, arpamalata, komlékivonat)

Az allergén informaciok az dsszetevok kdzétt vastagon kiemelve talalhatok.




Radler

* A Radler eredeti jelentése: sor tartalmu Gditoital,
melyben egy hagyomanyos lager sort fele-fele
aranyban felontink limonadéval.

A Radler sorok keletkezésének torténetét pontosan
ismerjuk: "1922 juniusanak eqy forro délutanjan Franz Xaver
Kugler, az Alpok magaslatai kézt talalhato Kugler-Alm
vendéqglo tulajdonosa szomoruan konstatalta, hogy kezd
kifogyni sorkészletébdl, s valamit ki kell talalnia, hogy az arra
kerekezé bicikliseket, hegymaszokat s turistakat vendégiil tudja
latni. Elhatarozta, hogy maradék sorkeészletét felonti imonadé-
szodaval, s megprobalja igy csillapitani a betérék szomjat. A
gondolatot tett kovette, s hogy rategyen méqg egy lapattal, hat
nevet is adott taldlmanyanak (a biciklis német megfeleldje
utdan), s megsziiletett a Radler. A feltalalo legnagyobb
meglepetésére nagy sikert aratott a biciklis sér, s innentdl
kezdve keresni kezdtek a kirandulok ezt a kiilonds sor-mixet.,,



Radler

* A keletkezett uj nedd kifejezetten udit6,

frissitd, kellemes ital, melynek
alkoholtartalma atlagosan 2,0 és 2,6%
kdzott alakul. Manapsag nemcsak citrom,
de sok egyéb gytimolcs izesitéssel is
készll, pl. malna, bodza, narancs, alma,
grapefruit. Es hogy a szomjusagban és
energiahianyban szenvedd sportolok
utan a tomegek igényeit kielégito
sorgyarak az autovezetdOk széles
taborarnak is kedvezzenek, az is
el6fordul, hogy ha az alapanyagként
felhasznalt sor alkoholmentes, akkor a
Radler alkoholtartalma is kijon 0,00%-ra.



A csomagolas alapjan forgalmaznak palackoes, dobozos, horddés és party-horddés
séroket. A palackok Ortartalma 0,25 1, 0,33 |, 0,5 |, djabban 11. A dobozok leggyakrabban
0,33 |, vagy 0,5 literesek. A hordds kiszerelés( sorok kozul legkisebb a party-hordé: 15

literes. A henger alakl konténer a csapolasra szant sért tartalmazza 25, 30 vagy 50
literes mennyiségben.







www.sorlexikon.hu
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http://www.sorlexikon.hu/







Hogyan készll? Megmutatjuk! A sor
http://www.youtube.com/watch?v=Db-

gerLvBuAS

Hogyan készul a Sor
http://www.youtube.com/watch?v=HdVmmA

O9aTc



http://www.youtube.com/watch?v=b-qerLvBuA8
http://www.youtube.com/watch?v=b-qerLvBuA8
http://www.youtube.com/watch?v=b-qerLvBuA8
http://www.youtube.com/watch?v=HdVmmAO9aTc
http://www.youtube.com/watch?v=HdVmmAO9aTc

A sorok bolti kezelése
Raktarozas:

Napféenytdl védve javasolt tarolni.

A sorok alkoholtartalma viszonylag alacsony,
ezért még a pasztorozott sor is romlékony.

A magasabb hdmérséklet a sor gyors romlasat
okozza, +4°C alatt viszont atmeneti
zavarosodas, majd fagyas torténik.

Ugyelni kell a palackok pormentes, csillogd
Uveget és lathato cimkét biztosito
kihelyezésére.



A sorok bolti kezelése

 Csomagolas: Fénytdl vedo, sotét livegben,
AL-dobozban hozhatok forgalomba.

e Paratartalom: Legkedvez6bb a 60-70%
relativ paratartalom (a cimke védelme
érdekében)

e Homérséklet: A pasztorozott soroket 20°C
homérseklet alatt, a friss soroket 4-8 °C
kozotti hdmeérsékleten javasolt tartani.



* Tilos tizennyolcadik életéevet
be nem toltott személy
részére - a kizardlag orvosi
rendelvényre kiadhato
gyogyszer kivételével -
alkoholtartalmu italt
értékesiteni, illetve
kiszolgalni!



